BEDIENUNGSANLEITUNG

Kichenmaschine »Mix & Cook«
Art.-Nr. 52 56 653



Le

sen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat benutzen.

Wichtige Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Hausgebrauch geeignet. Beim Benutzen von
Elektrogeraten sollten grundsatzliche Sicherheitsvorkehrungen befolgt werden,

un

ter anderem folgende:

1. Lesen Sie samtliche Anweisungen vor dem Benutzen oder Reinigen des Gerates.

7.
8.
9
10

11
12

13.

14.

. Tauchen Sie niemals Netzkabel, Netzstecker oder ein anderes Teil des Gerdtes in Wasser

oder andere Flussigkeiten.

. Strengste Aufsicht ist notwendig, wenn ein Gerat in der Nédhe von Kindern benutzt wird.
. Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Teile anbringen

oder abnehmen und bevor Sie mit dem Reinigen beginnen.

. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen (rotierenden) Teilen.
. Benutzen Sie das Gerat niemals, wenn Netzkabel oder Netzstecker beschadigt sind, wenn

das Gerat nicht richtig funktioniert oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde.
Dieses Gerat darf nicht im Freien betrieben werden.
Lassen Sie das Netzkabel niemals tber eine Kante des Tisches oder der Theke hangen.

. Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberfldchen und von Ofen fern.

. Halten Sie Hande, Haar, Kleidung sowie Pfannenwender und andere Kichengeréte vom
Messer fern.

. Entfernen Sie den Mixer-Behalter vor dem Reinigen vom Hauptgerat.

. Falls das Netzkabel beschadigt sein sollte, sollte das Auswechseln des Kabels von einer
qualifizierten Fachwerkstatt vorgenommen werden.

Dieses Gerét ist nicht dafiir geeignet, von Personen (auch Kindern) benutzt zu werden,
die Uber eingeschrankte physische, geistige oder sensorische Fahigkeiten verfiigen,
oder denen es an Erfahrung und Fachwissen mangelt, auBer Sie werden von einer fir
die Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder betreffend dieses Geréates
grundlich eingewiesen.

Kinder durfen die Kichenmaschine nicht ohne Aufsicht benutzen. Kinder missen
beaufsichtigt werden, um zu vermeiden, dass sie mit diesem Gerat spielen.



Warnung!

Tee, Wein,
Chemikalien

Lassen Sie das
Netzkabel niemals
Uber Kanten

(z.B. Tisch) hdngen
und halten Sie

das Kabel fern von
Hitzequellen.

Verwenden Sie
dieses Gerat nicht
zum Kochen von
Kaffee, Tee, Wein
oder Chemikalien.

Achten Sie darauf,
dass der Zapfhahn
geschlossen ist,
bevor Sie das
Gerat einschalten.

Nehmen Sie den
Mixer-Behalter
nicht heraus, wenn
das Gerdt noch
eingeschaltet ist
und arbeitet.

Tauchen Sie Mixer-
Behalter und Gerat
niemals unter
Wasser oder andere
Flissigkeiten.

Stellen Sie das
Gerdat niemals in
die N&he von
brennendem Gas,
Heizofen oder
Kuchenherden.

Betreiben Sie
dieses Gerat
niemals leer ohne
Inhalt, dies
wiirde den Motor
beschadigen.

Achten Sie darauf,
dass der Zapfhahn

1 geschlossen ist, bevor

Sie den Nahrungsbe-
halter herausnehmen.
Vorsicht vor
Verbrihung beim

' Entnehmen von

heiBen Getranken.

Bewegen Sie das
Gerat nicht, wenn
es eingeschaltet ist
und arbeitet.

Kinder durfen
dieses Gerat ohne
Beaufsichtigung
nicht benutzen.



Beschreibung der Einzelteile der Kiichenmaschine

Becher mit integriertem
Dampfauslass

Deckel

Sensor zum Schutz
vor Uberlauf

Mixtopf

Entnehmbarer Filter

Sensor zum Schutz

Heizspirale )
P vor Trockenbetrieb

Zapfhahn
Saucen/
HeiBe Fruchtgetranke
Suppen
Mixer/Entsafter
Wasserk_ocher Spatel
Turbo/Reinigung
Hauptgerat (Motor)
+ 2 Mixaufsatze
= ':‘
+ 1 Adapter
| + 2 Messer
flr Fleisch, Nisse fur Kaffee

ohne Schale, GemUse



Grundsatzliches

1. Bitte achten Sie
darauf, Flissigkeiten
mindestens bis zur
MIN- und nicht
hoher als bis zur
MAX-Markierung
einzufullen (da
ansonsten das Gargut Uberkochen oder
herausspritzen kénnte). Achten Sie
darauf, dass der Zapfhahn geschlossen
ist, bevor Sie Flussigkeiten einfullen.

5. Wenn Sie fertig sind,
stellen Sie bitte ei-
nen Behélter unter
den Zapfhahn,
6ffnen diesen und
entnehmen lhr Ge-
trénk / lhre Speisen.

6. SchlieBen Sie den
Zapfhahn.

. Stellen Sie den

Mixtopf auf die Basis
und achten Sie dabei
darauf, dass der Be-
halter in der korrek-
ten Position steht.
Sobald der Mixtopf
korrekt eingerastet
ist, ertdont ein
Piepton.

. Stecken Sie den

Netzstecker in eine
geeignete Netz-
steckdose.

. Driicken Sie die

entsprechende Taste,
je nach Vorhaben
(die Funktionstasten
sind fur verschiede-
ne Aufgabenberei-
che gedacht).

Das Gerat beginnt
zu arbeiten.

le/

. Nehmen Sie Mixtopf, Zapfthahn und Filter

sowie den jeweilige Mixaufsatz, falls auf-
gesetzt, zum sdubern ab. Bitte halten Sie
die Basis des Gerats fest, wenn Sie den
Mixtopf oder Mixaufsatz von der Ku-
chenmaschine entnehmen.

. Benutzen Sie nur Gegenstande oder

Kochutensilien aus Kunststoff zum Um-
rihren, um nicht die Messer im Mixtopf
zu beschadigen.

. Einige Lebensmittel wie Curry, Zitronen-

saure oder Mohrensaft konnen zu Verfar-
bungen des Mixtopfes flhren. Bitte
reinigen Sie den Mixtopf deswegen so
schnell wie méglich, nachdem Sie mit
Substanzen dieser Art gearbeitet haben.



Verwendung der einzelnen Tasten

1. Turbo/Reinigung
Durch kontinuierliches Driicken der Turbotaste nutzen Sie die maximale Drehzahl.
Die Turbotaste eignet sich auch fur die Intervall-Anwendung: Wenn z. B. gréBere Mengen

an Lebensmitteln grob zerkleinert werden sollen, driicken Sie die Turbotaste solange im
Intervall, bis der Zerkleinerungsgrad der Lebensmittel Ihren Winschen entspricht.

Bitte fixieren Sie den Becher mit Dampfauslass wahrend der Nutzung der Turbofunktion mit
der Hand.

Informationen zum Thema ,Reinigung” finden Sie separat aufgefiihrt unter Punkt
»Reinigung und Wartung”.

2. Mixer/Entsafter
Bei dieser Funktion wird die Heizfunktion nicht zugeschaltet.

Ein Arbeitsvorgang betragt 30 Sekunden, das Gerat schaltet sich dann automatisch aus.
Falls Sie noch langer mixen méchten, driicken Sie die Taste einfach nochmals oder
driicken die Turbo-Taste, um mit dem Mixen fortzufahren. Falls Sie kiirzer mixen méchten,
dricken Sie die Mixer/Entsafter-Taste erneut und der Arbeitsvorgang wird beendet.

Mit dieser Funktion kénnen Sie z. B. Milchshakes, Smoothies oder Frucht-/Gemdisesafte
herstellen. Sollten Sie kein Fruchtfleisch in lhrer Speise wiinschen, setzen Sie bitte den Filter
ein und geben das Mixgut klein geschnitten oben in den Filter. Auf diese Weise wird das
Fruchtfleisch durch den Filtereinsatz zurlickgehalten und nur der Saft tritt aus. Sie kénnen
das Mixgut mit dem Spatel im Filtereinsatz verteilen.

3. Wasserkocher

Fullen Sie den Mixtopf mit Wasser (MIN- und MAX-Markierung beachten), driicken Sie den
Wasserkocher-Knopf und das Gerat beginnt, Wasser zu erhitzen.

Das Gerat schaltet sich nicht automatisch ab, bitte beenden Sie den Kochvorgang durch
erneutes Driicken des Wasserkocher-Knopfes.

Achtung: Der Mixtopf und der Deckel werden wahrend des Kochvorgangs sehr heil3!



4. Suppe
Bei diesem Programm ist sowohl die Mix- als auch die Heizfunktion aktiv.

Bitte schneiden Sie zur Zubereitung das Gemdse in kleine Stiicke, fullen Wasser in den
Behélter und geben Gewiirze (z.B. Salz, Ol) zu. Nun driicken Sie die Taste, um mit dem
Kochen zu beginnen.

Das Programm dauert in etwa 15 — 20 Minuten und lduft vollautomatisch im Wechsel
zwischen Erhitzen und Zerkleinern. Die Beendigung des Programms wird durch einen
akustischen Alarmton angezeigt, den Sie durch Driicken des Knopfes »Suppe« beenden
kénnen. Danach kann die Suppe durch den Zapfhahn entnommen werden.

Dieses Programm wird in der Regel ohne Filtereinsatz durchgefiihrt, je nach persénlichem
Geschmack und Experimentierfreudigkeit konnen Sie aber gerne unterschiedliche Speisen
und Rezepte mit und ohne Filter ausprobieren.

Achtung: Der Mixtopf und der Deckel werden wéhrend des Kochvorgangs sehr heif3!

5. Saucen/HeiBBe Fruchtgetranke
Bei diesem Programm ist sowohl die Mix- als auch die Heizfunktion aktiv.

Das Programm dauert in etwa 8 — 10 Minuten und l&uft vollautomatisch im Wechsel
zwischen Erhitzen und Zerkleinern. Die Beendigung des Programms wird durch einen
akustischen Alarmton angezeigt, den Sie durch Dricken des Saucen/HeiBe Fruchtgetréanke-
Knopfes beenden kénnen.

Danach kann die Sauce oder das Getrank durch den Zapfhahn entnommen werden.

Der Unterschied zum Suppen-Programm liegt zum einen in der Kochdauer, zum anderen
in der Umdrehungsanzahl des Messers — bei diesem Programm werden die Nahrungsmittel
feiner zerkleinert als beim Suppen-Programm.

Je nach persénlichem Geschmack kénnen Sie den Filtereinsatz verwenden oder weglassen.
Achtung: Der Mixtopf und der Deckel werden wéhrend des Kochvorgangs sehr heil3!



Verwendung der Mixaufsatze

Wenn Sie nur eine geringe Menge an Lebensmitteln mahlen oder zerhacken méchten,
kénnen Sie mit den Mixaufsatzen arbeiten. Mit den unterschiedlichen Messern kénnen Sie
je nach Klinge Kaffee mahlen und Nusse, Gemdse, Fleisch, Kase, etc. hacken.

Verwenden Sie dazu einfach das passende Messer und setzen Sie den Mixaufsatz in das
Gerat ein. Driicken Sie dann je nach gewiinschter Feinheit entweder die Turbo- oder die
Mixer-/Entsafter-Taste.

Der Zusammenbau erfolgt folgendermaBen:

1. Messer in den Mixaufsatz 2. Messer und Mixaufsatz 3. Mixaufsatz auf das

schrauben (bitte achten auf den Adapter Ktchengeréat stecken
Sie darauf, dass Sie das schrauben (auch hier und mixen.

Messer richtig im Aufsatz bitte auf die richtige

fixieren, da sich der Mes- Fixierung achten).

seraufsatz an sich sonst
zu rotieren beginnt).



Fehlersuche
Fehler

Mogliche Ursache

Prifen

Fruchtfleisch sickert unten
durch den Filter

Deckel nicht geschlossen,
Filtereinsatz nicht richtig
eingesetzt.

Bitte setzen Sie den Filter
korrekt ein und schlieBen Sie
den Deckel

Speisen sind nach dem
Mixen nicht gleichméBig
zerkleinert

Zu viel Speisen oder zu
wenig Flussigkeit im
Behalter

Bitte entnehmen Sie etwas
von den Speisen, fillen Sie
etwas FlUssigkeit nach oder
verwenden Sie den Spatel.

Plastikgeruch beim Mixen

Zu lange ununterbrochene
Benutzung oder zu viel
Nahrungsmittel im Behalter

Bitte benutzen Sie das Gerat
nicht tUber zu lange Zeitrau-
me ununterbrochen und/oder
verringern Sie die Menge der
Nahrungsmittel im Behalter

Gerat funktioniert nicht

Netzstecker ist nicht einge-

steckt, der Mixtopf ist nicht
korrekt auf die Basis gesetzt
oder es ist zu wenig Wasser
im Behalter

Netzstecker einstecken, den
Mixtopf korrekt auf die Basis
stellen oder Wasser in den
Behalter geben

Gerat funktioniert nicht
und der Warnton ertont
fortwahrend

Wabhl des falschen
Programms mit falschem
Mixaufsatz — samtliche
Programme mit aktivierter
Heizfunktion funktionieren
nur mit dem Mixtopf, mit
den Mixaufsatzen funktio-
niert nur das Programm
Turbo/Reinigung und
Mixer/Entsafter.

Richtiges Programm wahlen
oder Mixtopf einsetzen.




Reinigung
und Wartung

Achtung: Tauchen Sie das Motorgehduse
niemals unter Wasser oder andere Flussig-
keiten.

Befllen Sie das Gerat zur Reinigung mit
Wasser und etwas Spulmittel und betatigen
Sie die Taste Reinigung solange im Intervall,
bis das Gerat sauber ist. Spulen Sie den
Mixtopf danach mit heiBem, klarem Wasser
gut aus.

Achtung: Ziehen Sie immer zuerst den
Netzstecker aus der Steckdose und warten
Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie
Zubehor entfernen oder das Gerat reinigen.

- Vermeiden Sie jegliche StoBeinwirkung auf

das Gerat, da es verformt oder beschadigt
werden kénnte.

- Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Benutzen und wischen Sie die Einzelteile
mit einem trockenen Tuch ab.

- Lagern Sie das Gerat an einem trockenen,
geschitzten Ort.

- Bitte reinigen Sie das Gerat und die Einzel-

komponenten nicht in der Spilmaschine.

Technische Daten

Gerat-Nr.: TM003
Netzspannung: 230 V ~ 50 Hz
Leistung Mixer: 300 W
Leistung Heizspirale: 800 W



Kundenservice

Sollten Sie Fragen zu dem Artikel
haben, wenden Sie sich bitte an
unseren Kundenservice:
Verlagsgruppe Weltbild GmbH
Steinerne Furt

86167 Augsburg

Telefon: 0180 - 53 54 327

(14 Cent/Min. Festnetz; max. 42 Cent/Min. Mobilfunk)

E-Mail: info@weltbild.de

Weltbild

Altgerate-Entsorgung

Dieses Produkt am Ende der Lebensdauer
nicht in den normalen Haushaltsabfall geben,
sondern an einem Recycling-Sammelpunkt
fur elektrische und elektronische Gerate
abgeben. Das Symbol auf dem Produkt, der
Bedienungsanleitung oder der Verpackung

weist darauf hin.
[ |



EG-Konformitatserklarung

Fur folgendes Erzeugnis

Bezeichnung
Klchenmaschine »Mix & Cook«

wird bestétigt, dass es den Schutzanforderungen entspricht, die in der Richtlinie der Europai-
schen Gemeinschaft zur elektromagnetischen Vertraglichkeit 2004/108/EG festgelegt sind.

Diese Erklarung gilt fur alle identischen Exemplare des Erzeugnisses, die nach den bei-
gefligten Entwicklungs-, Konstruktions- und Fertigungszeichnungen und Beschreibungen,
die Bestandteil dieser Erkldrung sind, hergestellt werden.

Zur Beurteilung des Erzeugnisses hinsichtlich der elektromagnetischen Vertraglichkeit
wurden folgende einschldgige harmonisierte europaische Normen herangezogen, deren
Fundstellen im Amtsblatt der Eurépaischen Gemeinschaft vertffentlicht wurden:

Normen:
EN55014-1:2006+A1:2009
EN61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009
EN61000-3-3:2008
EN55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

Diese Erklarung wird verantwortlich fir folgenden Hersteller/Importeur abgegeben:

Unternehmensbezeichnung: Verlagsgruppe Weltbild

Anschrift: Steinerne Furt 70, 86167 Augsburg
Telefon: 0180 - 53 54 327

Name des Unterzeichners: Walter Leberle

Stellung im Unternehmen: Qualitatssicherung

Augsburg 06.05.2011

Ort Datum rechtsverbindliche Unterschrift

Weltbild
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